vom 22.07.2024

bis 28.07.2024

Angebote Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag SA+SO AZUBI Gast
: . y . Ha&hnchenpfanne in Joghurt- Cordon Bleu vom Schwein Wurstsalat Schwelz?r Art” mit Schnitzel natur vom Schweinertiicken
Hit 1 Fischstabchen mit Remoulade : . Lyoner, Emmentaler Kase, Gurken . .
Mitarbei LimettensolRe mit Bratensol3e d Zwiebel mit Parika- Rahmsol3e
itarbeiter und Zwiebeln 2,50 € 7,90 €
413 €
: . . I . : Spatzle-Gemuse-Pfanne . . .
Hit 2 Orientalische Falafel mit Minz- Dip Veganes Tikka Masala mit Pilzen Veganes Butter Chicken Seelachsfilet mit Remoulade
Mitarbeiter 2,50 € 7,90 €
413 € Vegetarisch @ Vegan Vegetarisch Vegan
N W . Lammragout nach provenzalischer . . .
Hit 3 Boguf Stroganoff mlt.Champlgnons, Fruchtiges Lachscurry Art mit Oliven, Rosmarin und einem |Frikadelle vom Rind in Bratensol3e Gemqse 'I_'orulla nagh spanischer Art
: : Zwiebeln und Gurken, in Rahmsauce ) mit Spinat, Paprika und Lauch :
Mitarbeiter Hauch Knoblauch, in Tipp
2,50 € 7,90 €
Tomatensauce des
Tages
4,50 € Vegetarisch
Beilagen Kartof.felpuref:, Spatzle, : : . Spéatzle, Pommes, Gemise . 3y Spatzle, Kartoffelsalat, Gemuse
: . Fingermo6hren Reis, Kartoffeln, Asiagemuse Bratkartoffeln, Reis, M6hren . .
Mitarbeiter Zu jedem Angebot eine
Beilage frei wahlbar
Tiop d BIO Mini-Kartoffeltaschen mit
_Il_Jp S Frischkase und Krautern
ages 5,00 € 6,90 €
5,00 € Vegetarisch
Salatbuffet Abwechslungsreiches Abwechslungsreiches Abwechslungsreiches Abwechslungsreiches Abwechslungsreiches
alatbtiie Salatbuffet und Toppings Salatbuffet und Toppings Salatbuffet und Toppings Salatbuffet und Toppings Salatbuffet und Toppings Pro 100 g/|Pro 100 g/
1,40 € 1,60 €
Pro 100 g/
1,40 €

Die kennzeichnungspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte den Aufstellern der einzelnen Speisen




