
 

Zusatzstoff- und  

Allergenkennzeichnung 
 

A = mit Antioxidationsmittel 

F = mit Farbstoff 

G = mit Geschmacksverstärker    

K = mit Konservierungsstoff 

P = mit Phosphat 

PHAQ = enthält eine Phenylalaninquelle  

S = mit Süßungsmittel 

 

1 =  Gluten (1a = Weizen, 1b = Dinkel, 1c = Kamut, 1d = Roggen, 1e = Gerste, 1f = Hafer, 1g =  

       Hybridstämme) 

2 = Krebstiere 

3 = Eier 

4 = Fische 

5 = Erdnüsse 

6 = Soja 

7 = Milch inkl. Laktose  

8 = Schalenfrüchte (8a = Mandeln, 8b = Haselnüsse, 8c = Walnüsse, 8d = Cashewkerne,                                                   

 8e = Pecannüsse, 8f = Paranüsse, 8g = Pistazien, 8h = Macadamia- oder Queenslandnüsse,)  

9 = Sellerie 

10 = Senf 

11 = Sesam 

12 = Schwefeldioxid u. Sulfide 

13 = Lupinen 

14 = Weichtiere 

Eine Garantie für den absoluten Ausschluss von Allergie auslösenden Stoffen im Endprodukt kann 

nicht übernommen werden, da geringe Spuren der Allergene bei Lagerung, Transport, Produktion und 

Abfüllung in der Gemeinschaftsverpflegung nicht vollständig ausgeschlossen werden können. Unsere 

Gerichte werden mit jodiertem Speisesalz zubereitet. Kurzfristige Änderungen oder Austausch von 

Lebensmitteln sind möglich! 

 

 


